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ZVin

VINO

delitev po vrsti:

• mirno (NT, PK),

• peneče,

• biser,

• posebno ali likersko (slamno vino, vino iz
sušenega grozdja, aromatizirano vino,
alkoholizirano vino).



• Aromatizirani vinski proizvodi so alkoholne pijače,
ki se proizvajajo z dodajanjem arom ter drugih
sestavin, denimo grozdnega mošta in/ali alkohola,
barv in sladkorjev, nekaterim vinskim proizvodom. V
EU so razvrščeni v tri glavne kategorije:

• aromatizirana vina (npr. Vermut , Teranov liker),

• aromatizirane pijače na osnovi vina (npr. Sangria in
Glühwein),

• aromatizirani koktajli iz vinskih proizvodov.
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Alkoholizirana vina so vina, kjer moštu, ki še ni
povrel do konca dodamo vinjak ali druge vrste žganja.

Dodan destilat zviša alkoholno stopnjo, ustavi
alkoholno vrenje in ohrani višjo vsebnost sladkorja.
Najbolj znana alkoholizirana vina so:

Porto Madeira Šeri (Sherry)
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PREDELAVA GROZDJA:

• GROZNI SOK (mešan ali sortno čist) 

• KOMPOTI (mešani, sortno čisti)
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PREDELAVA GROZDJA:

• Marmelade, želeji (mešani ali sortno čisti)



PREDELAVA GROZDJA:

• KIS je proizvod ocetnokislinskega vrenja alkoholnih
tekočin. 

• vinski kis (iz rdečega, rose ali belega vina),

• balzamični kis-”Aceto balzamico” (vinski kis iz I 
sorte Trebbiano in Lambrusco.
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PREDELAVA GROZDJA:

• OLJE GROZDNIH PEŠK  

• MOKA GROZDNIH PEŠK   
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PREDELAVA GROZDJA:

• ŽGANJE IZ GROZDJA, ki ga pridobivamo z
destiliranjem prevrelih grozdnih tropin in
drugih proizvodov iz grozdja, kot so vino in
vinske droži.

• Za žganje iz grozdnih tropin se v RS lahko
uporablja prodajno poimenovanje
»tropinovec«.
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• za žganje iz vina se lahko v RS uporablja še:

- prodajno poimenovanje »vinjak«, če se je
žganje iz vina staralo najmanj dve leti in pol v
hrastovih sodih, ne glede na njihovo velikost oz.
najmanj dve leti v hrastovih sodih manjših od 1000
litrov;

- prodajno poimenovanje »stari vinjak«, če se je
žganje iz vina staralo najmanj štiri leta v hrastovih
sodih, ne glede na njihovo velikost oz. najmanj tri leta
v hrastovih sodih manjših od 1000 litrov.
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